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Alkohol-toleranz _ Gargsch- . Optimale MLF Glyzeri Fliichtige
m Lag e Windigkeit TRt Kompati it prOdUktion sauregrade
Schaumwein/ o . 10-32°C C
Bubbly Nelstart 16% Sehr kurz Moderat Niedrig 50-90°F N/A Moderat Niedrig

Weif3/Rosé 14% Kurz Schnell Niedrig gzggg N/A Moderat Sehr niedrig
. Niedrig bis 18-29°F - -
0,
m Rot/Rosé 15% Kurz Moderat oderat 65-84°F Empfohlen Niedrig Niedrig

Rot 15% Lang Langsam Moderat Zggglc: Sehr empfohlen Moderat Niedrig

o Moderat bis 18-29°C Durch-
Red Rot 16% Sehr kurz Moderat hoch 65-85°F Empfohlen Hoch schnittlich
o Moderat bis 20-26°C . Durch-
Red Select Rot 16% Kurz Moderat hoch 68-79°F Nicht empfohlen Moderat schnittlich

/NPINNACLE’

m Rot/Alle 19% Sehr kurz Schnell Moderat ;;gzlcz Empfohlen Moderat Niedrig

| 'i m= Rot/Neustart/ . o 13-35°C Durch-
5 / - m Alle 18% Sehr kurz Schnell Niedrig 55.95°F Sehr empfohlen Hoch schnittlich*

B R . 10-35°C Durch-

' 'g! v . . m Alle 18% Sehr kurz Schnell Moderat 50.95°F Hemmend Hoch schnittlich

AWRI o I 28°C . R
Alle 6% Sehr lang N/A Niedrig 82.4°F N/A Glycerin Niedrig

*Wenden Sie sich an Ihren Technischen Vertreter bei AB Biotek beziiglich ndhrstoffarmer, hoch gekldrter, zuckerreicher Moste.
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Die dargestellten Informationen basieren auf unseren Untersuchungen und kommerziellen Tests und bieten einen generellen Uberblick tber die Produkt-Wirkung. OO
> AB Biotek

Nichts, was hier enthalten ist, ist reprasentativ fir eine Garantie oder Gewahrleistung, fur die der Hersteller rechtlich zur Verantwortung gezogen werden kann.
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