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. . Tolerancia Velocidad de Requerimientos Temperatura i ad Produccién de
(e LG AL alcohélica (v/v) LB fermentacion de nitrégeno optima FML glicerol el Lo\
Espumosos/ o . 10-32°C .
Bubbly Reinicios 16% Muy corta Moderada Bajo 50-90°F N/A Moderados Baja

/NPINNACLE’

Blancos/Rosados 14% Corta Rapida Bajo gzggg N/A Moderados Muy baja
. Bajos a 18-29°F . .
0,
m Tintos/Rosados 15% Corta Moderada moderados 65-84°F Recomendable Bajo Baja
" 20-29°C Muy
o .
Complex Tintos 15% Larga Lenta Moderados 68-85°F recomendable Moderados Baja
Red Tintos 16% Muy corta Moderada Moderados a 18-29,(: Recomendable Alta Promedio
altos 65-85°F
Red Select Tintos 16% Corta Moderada Moderados a 20-26.C No Moderados Promedio
altos 68-79°F recomendable
. . 14-35°C .
Tintos/Todos 19% Muy corta Rapida Moderados 57.95°F Recomendable Moderados Baja
| 'i m= Tintos/Reinicios/ o - . 13-35°C Muy .
5 / - m Todos 18% Muy corta Réapida Bajo 55.95°F recomendable Alta Promedio
BRE. . " 10-35°C . .
'g\ v . . Todos 18% Muy corta Rapida Moderados 50-95°F Inhibidora Alta Promedio
g | AWRI o . 28°C . .
Bioprotect Todos 6% Muy largo N/A Bajo 82.4°F N/A Glicerol Bajo
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*Consulte con su representante técnico de AB Biotek con relacién a zumos bajos en nutrientes, muy clarificados y altos en aztcar.

La informacién presentada se basa en nuestro estudio y en ensayos comerciales, y constituye una evaluaciéon general de los resultados del producto. La informacion 85 AB Biotek
00O

aqui expuesta no representa una garantia por la cual pueda atribuirse responsabilidad legal al fabricante.
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