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. . olerancia ao A Velocidade de Necessidade de Temperatura Compatibilidade Producao de =

edade Tipo de vinho Alcool (v/v) Fase de Laténcia Fermentagdo Azoto Otima Glicerina Produgao VA
Bubbly Espu.mflhte/ 16% Muito curta Moderada Baixa SO-QOQF N/A Moderada Baixa

Reinicio 10-32°C

/NPINNACLE’

Branco/Rosé 14% Curta Rapida Baixa ?;;22 N/A Moderada Muito baixa
Baixa a 65-84°F
. . o . .
m Tinto/Rosé 15% Curta Moderada Moderada 18-29°F Recomendada Baixa Baixa
68-85°F Altamente
. o .
Complex Tinto 15% Longa Lenta Moderada 20-29°C recomendada Moderada Baixa
. o . 65-85°F -
Red Tinto 16% Muito curta Moderada Moderada a alta 18-29°C Recomendada Alta Média
Red Select Tinto 16% Curta Moderada Moderada a alta 68-79,F Ndo Moderada Média
20-26°C recomendada
. . . 57-95°F .
Tinto/Todos 19% Muito curta Rapida Moderada 14-35°C Recomendada Moderada Baixa
| 'i m= Tinto/Reinicio/ o . - . 55-95°F Altamente P
:‘ / - m Todos 18% Muito curta Rapida Baixa 13-35°C recomendada Alta Média
BE , . . 50-95°F .
'g\ v . . Todos 18% Muito curta Rapida Moderada 10-35°C Inibicéo Alta Média
§ L4 AWRI o . . 28°C . .
Bioprotect Todos 6% Muito longo N/A Baixo 82.4°F N/A Glicerol Baixo
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*Consultar o representante técnico da AB Biotek relativamente a mostos com baixo teor de nutrientes, altamente clarificados e mostos com elevado teor de agticares.

A informagao apresentada baseia-se na nossa pesquisa e testes comerciais, permitindo a avaliagéo geral do desempenho do produto. A informagéao facultada no OO t
>S AB Biotek

presente documento nao constitui qualquer garantia pela qual o fabricante possa ser responsabilizado judicialmente.
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