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Manoproteinas de levedura puras e

solQveis.
Utilizar a Pinnacle Absolute MP
e APinnacle Absolute MP é uma pelo menos 48 horas antes do
manoproteina de levedura pura engarrafamento.
extraida de paredes celulares de _ ~
levedura e é completamente solavel. A Pinnacle Absolute MP ndo requer
reidratacdo. A forma granulada permite
e APinnacle Absolute MP possui um a adicdo direta no vinho.
claro efeito suavizador ao reduzir a
adstringéncia de taninos agressivos
das uvas e madeira.
1-5 g/hl.

Recomendamos que afine a dosagem

com um teste de medicdo laboratorial.
e APinnacle Absolute MP é uma

solucdo que melhora o paladar e a Dosagem maxima permitida pela UE:
complexidade dos vinhos brancos e 20 g/hl.

tintos envelhecidos em carvalho ou

aco inoxidavel.

Guardar o produto num local fresco, seco

e APinnacle Absolute MP contribui .
e bem ventilado.

para a estabilizacdo da proteica e
tartarica do vinho.
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e APinnacle Absolute MP possui um
efeito sensorial 6bvio e imediato,
melhorando o paladar e o sabor do
vinho.

Dois anos a partir da data de producdo.

e Requer 12 a 48 horas (consoante a Lata de plastico de 500 g

temperatura) para a dissolugdo total
em vinho pronto a engarrafar.
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As manoproteinas de levedura sdo
polissacarideos (glicoproteinas) localizadas na
camada externa da parede celular da levedura,
compostas por cerca de 20% de proteina e de
80% de D-manose.

Manoproteinas purificadas de paredes
celulares de levedura® especificas
(*Saccharomyces cerevisiae).

0 efeito suavizador da manoproteina pode

ser explicado pelas interagdes entre as
manoproteinas e os polifendis, mas também
entre as manoproteinas e as proteinas salivares.
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Produto aprovado para uso enolégico, de acordo com a regulamentacdo (EC) n.” 606/2009 e o Cédigo de
Praticas Enolégicas da OIV.

A T



/APINNACLE" -

ﬁ‘
.

WA

‘:'V

- u

e

y 2 -
5
B
A L -,
5 b o
%

A

Azoto total
Humidade
Cinzas

Fe

Pb

Hg

As

Cd

pH (Sol. 5%)
Mananos
Glucanos

LF.

Total aérobios

Contagem de Leveduras Vidveis
Bolor

Bactérias Lacticas

Salmonela

E.Coli

Estafilococus

Coliformes

05-75%
Max. 15%
Max. 8 %
Max. 30 ppm
Max. 5 ppm
Max. 0,15 ppm
Méx. 1 ppm
Max. 0,5 ppm
4,0-6,0%

Min. 40 %

Maéx. 15 %
Aprovacao Teste

Max. 10% CFU/g
Max. 100 CFU/g
Méx. 50 CFU/g
Max. 10% CFU/g
indetetdavel em 25 g
indetetavel em 1 g
indetetavelem 1 g
Max. 10 CFU/g

Produto aprovado para uso enolégico, de acordo com a regulamentacdo (EC) n.” 606/2009 e o Cédigo de

Praticas Enolégicas da OIV.



