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Die dargestellten Informationen basieren auf unseren Untersuchungen und kommerziellen 
Tests und bieten einen generellen Überblick über die Produkt-Wirkung. Nichts, was hier 
enthalten ist, ist repräsentativ für eine Garantie oder Gewährleistung, für die der Hersteller 
rechtlich zur Verantwortung gezogen werden kann.
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Das Produkt wurde gemäß der Richtlinie (EC) Nr. 606/2009 und dem Önologischen Kodex (OIV) für den önologischen Gebrauch genehmigt.

Beschreibung:
Spezielles Enzympräparat für die schnelle Farb- 
und Polyphenol-Extraktion.

Eigenschaften:
• Pinnacle Zym Color ist ein konzentriertes 

Pektinaseenzym in granulierter Form  
mit Cellulasen- und ß-Glucanase-
Nebenaktivitäten, das speziell für die 
Beschleunigung der Farb- und Polyphenol-
Extraktion entwickelt  wurde.

• Die gesteigerte Anthocyan-Polyphenol-
Polymerisation stabilisiert die Farbe und 
schwächt die Tannine ab. 

• Die Verwendung von Pinnacle Zym Color 
limitiert die Pigeage (=Herunterdrücken 
des Tresterhuts) und verhindert so bittere 
Tannine und Adstringenz.

Anwendung: 
• Die Behandlung mit Pinnacle Zym Color 

steigert die Farbextraktion und -stabilität. 

• Pinnacle Zym Color erleichtert das  
Pressen, Abziehen, die Klärung und 
Filtration des Weins.

• Pinnacle Zym Color wird vor allem für die 
Maischebehandlung verwendet.

• Pinnacle Zym Color wird vorwiegend  
empfohlen für körperreiche Rotweine mit 
einem komplexen Aromaprofil, besserer 
Struktur und sanfteren Tanninen.

Rezeptur:
Pektinase, Dextrin

Gebrauchsanweisung:
Lösen Sie Pinnacle Zym Color in Wasser in 
einem Verhältnis 1:10 auf, fügen Sie diese  
flüssige Lösung so früh wie möglich in die  
Maische  hinzu, mischen und homogenisieren 
Sie es.

Dosierung:
3 g/100kg (eine höhere Dosierung sollte 
angewendet werden bei Trauben mit einem 
niedrigen pH-Wert). 

Aktivität: 
≥230 PGX/g.

Lagerbedingungen: 
Lagerung bei unter 10°C in der 
Originalverpackung, ungeöffnet, in ein einem 
trockenen und gut belüfteten Raum.

Empfohlener Temperaturbereich:
 18-24°C.

Verpackung:
25 kg-Beutel in einem Umkarton. 

Haltbarkeit: 
Zwei Jahre ab Herstelldatum.

Wissenschaftlicher Hintergrund:

Enzyme sind Eiweißstoffe, die mit Tanninen 

stark reagieren, so dass wir den Zusatz von 

Pinnacle Zym Color so früh wie möglich in der 

Mazeration empfehlen, wenn die Temperatur 

über 18°C liegt.

Pinnacle Zym Color


