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Pinnacle™ Zym Clarify+

informacao sobre o produto

Tipo:

Preparado de enzimas pectoliticas para
clarificac@o réapida.

Dosagem:
Caracteristicas: Estabilizacdo e clarificacéo de vinho
branco/rosé:

e APinnacle™ Zym Clarify+ permite a rapida
despectinizacéo do mosto/vinho. 2-3 ml/hL para temperatura = 12°C (54°F).

1,5-2 ml/hL t tura = 12°C (54°F).
e APinnacle™ Zym Clarify+ reduz a m para temperatura ( )

viscosidade e a turvacdo do mosto mesmo Mostos de vinho tinto com tratamento
quando as condi¢des de estabilizacao sdo térmico: 4 ml/hL.
dificeis.

Mosto de prensagem tinto: 2 ml/hL.

Aplicacdo: Atividade:

e APinnacle™ Zym Clarify+ acelera a
clarificacdo de todos os mostos de vinho
branco e rosé, assim como de mostos de
tinto com tratamento térmico turvos e
vinhos de prensa tintos. Armazenar abaixo de 10°C (50°F).

Atividade > 1000 PE/g.

Condicoes de armazenamento:

e APinnacle™ Zym Clarify+ encurta o passo Embal X
de estabilizag¢do ao proporcionar borras mbalagens.
mais compactas e um mosto mais limpido. Garrafa de 1kg, lata de 25kg.

e APinnacle™ Zym Clarify+ é recomendada
para variedades de uva de dificil Tempo de prateleira:
estabilizacdo com elevadas concentracoes
de pectina, assim como sumos de baixo pH
e/ou baixa temperatura.
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e APinnacle™ Zym Clarify+ melhora a
finesse aromatica de vinhos brancos e rosé
e o custo da producdo de vinho tinto ao

aumentar o rendimento do sumo. As particulas de bentonite possuem carga
negativa e atraem particulas com carga
positiva, como as proteinas (p. ex., enzimas).
Assim, a aplicacdo da Pinnacle™ Zym
Clarify+ e de bentonite ndo é recomendada.
A bentonite pode ser adicionada quando
Instrucdes de utilizacéo: o tratamento com enzimas tiver sido
concluido.
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Documentacdo cientifica:

Formulagao:

Concentrado de pectolitica, glicerina, dgua,
conservantes (benzoato de sodio, sorbato de
potdssio).

Em mosto branco/rosé: adicionar Pinnacle™ Zym
Clarify+ assim que possivel apés a prensagem.

A Pinnacle™ Zym Clarify+ também pode ser
adicionada no momento em que as uvas s@o
esmagadas de modo a maximizar o rendimento
da prensagem e a melhorar a clarificacdo.

Em tintos: adicionar Pinnacle™ Zym Clarify+
assim que possivel apés a prensagem.

Produto aprovado para uso enoldgico, de acordo com a regulamentacéo (EC) n.” 606/2009 e o Codigo de Prdticas Enolégicas da OIV.

A informacéo apresentada baseia-se na nossa pesquisa e testes comerciais,

permitindo a avaliagéo geral do desempenho do produto. A informagéao facultada no O(S “
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