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; Pinnacle FermiSafe
u informacado de produto
Total Azoto <10%
Azoto Amoniacal <0,5%
Humidade <7%
Pb <2 ppm
Hg <1 ppm
Z As <3 ppm
cd <1 ppm
pH (Sol. 10%) 50-75%
Z
Contagem total de aerébios <10“CFU/g
| Contagem de Leveduras Vidveis <100 CFU/g
Bolores <1000 CFU/g
m Bactérias Lacticas <1000 CFU/g
Bactérias Acéticas <1000 CFU/g
Salmonela indetetavel em 25 g
E.Coli indetetavelem 1 g
Estafilococus indetectaveisem 1 g
Coliformes <100 CFU/g
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Produto aprovado para uso enolégico, de acordo com a regulamentacdo (EC) n.” 606/2009 e o Cédigo de
Praticas Enolégicas da OIV.
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A informagao apresentada baseia-se na nossa pesquisa e testes comerciais,

permitindo a avaliagcdo geral do desempenho do produto. A informacé&o facultada no O(‘S .

presente documento nao constitui qualquer garantia pela qual o fabricante possa ser go AB BlOtek
responsabilizado judicialmente. © PARTNERS IN FERMENTATION™
A business division of AB MAURI
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Pinnacle FermiSafe

informacdo de produto

Tipo:

Aucxiliar de fermentacdo complexo que
assegura a fermentacdo através da
desintoxicacdo e contribuicdo nutricional
organica.

Caracteristicas:

e APinnacle FermiSafe proporciona
elementos de suporte fisico para
a levedura inoculada de modo
a dispersar-se melhor no meio,
reduzindo assim a fase de laténcia da
fermentacdo.

e Alevedurainativada contida na
Pinnacle FermiSafe proporciona fatores
de sobrevivéncia (esterdis) e liberta
gradualmente aminodcidos durante a
fermentacdo.

e Acelulose contida na Pinnacle
FermiSafe também cria pontos de
nucleacgdo que evitam o efeito téxico
da acumulacdo de CO, no fundo dos
recipientes de fermentacdo.

e Ao utilizar a Pinnacle FermiSafe,
assegura-se uma fermentagdo
completa e a melhoria da complexidade
aromdtica do vinho.

Aplicacao:

e APinnacle FermiSafe é um auxiliar
de fermentacdo de desintoxicacdo,
ideal para evitar fermentacoes lentas/
amuadas.

e Asparedes celulares de levedura
adsorvem dcidos gordos de cadeia
média e pesticidas residuais.

Formulagao:

Paredes celulares paredes celulares
selecionados de vinhos, levedura especifica
inativada e fibras de polissacarideos de
origem vegetal.

Instrucoes de utilizacdo:

Reidratar em dgua numa relacdo de 1 para
10; aguardar 15-30 minutos e adicionar ao
mosto ou vinho a ser tratado.

Dosagem:
25-40 g/hl no inicio da fermentacao.

Dosagem maxima permitida pela UE:
40 g/hl.

Condicoes de armazenamento:

Guardar o produto num local fresco, seco e
bem ventilado.

Tempo de prateleira:
Dois anos a partir da data de producdo.

Embalagens:
Sacos de 1 kg e 15 kg.

Documentacdo cientifica:

A inibicdo da fermentacdo alcodlica é
causada por substancias produzidas

pela levedura de fermentacdo ativa

que, ao agirem em sinergia com o dlcool
etilico, sdo toxicas para as proprias
leveduras. Entre elas estdo o dcido
caprico e octanoico. A sua adsorcdo pelas
paredes celulares de levedura permite a
prevencdo e tratamento das interrupcoes
de fermentacdo. (Lafon-Lafourcade et al
1984).

Produto aprovado para uso enolégico, de acordo com a regulamentacdo (EC) n.” 606/2009 e o Cédigo de

Praticas Enolégicas da OIV.

A informagao apresentada baseia-se na nossa pesquisa e testes comerciais,
permitindo a avaliagao geral do desempenho do produto. A informagao facultada no
presente documento nao constitui qualquer garantia pela qual o fabricante possa ser

responsabilizado judicialmente.
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