
Das Produkt wurde gemäß der Richtlinie (EC) Nr. 606/2009 und dem Önologischen Kodex (OIV)  
für den önologischen Gebrauch genehmigt. 

Beschreibung:
Ellagisches Tannin für die Weinreifung.

Eigenschaften: 
• Pinnacle Natura Tan erzeugt eine 

stabile antioxidative Umgebung für 
den Wein und fördert eine optimale  
Reifung.  

• Pinnacle Natura Tan setzt milde  
und komplexe weiche Tannine 
frei und optimiert so fruchtige 
Geschmacksnoten und das Volumen 
des Weins.

Anwendung: 
• Pinnacle Natura Tan kann jederzeit 

hinzugefügt werden. Bei Verwendung 
während der Reifung nach der 
malolaktischen Gärung und/oder vor 
der Flaschenabfüllung verleiht dieses 
Produkt Weiß-, Rosé- und Rotweinen  
angenehme , milde und anhaltende  
Tannin-Noten.

• Durch die Erhöhung der ellagischen 
Tanninkonzentration im Wein 
maximiert Pinnacle Natura Tan den 
Holzkontakteffekt und verbessert so die 
Reifungsbedingungen in neuen oder 
gebrauchten Fässern.

Rezeptur: 
Reine ellagische Tannine, die aus 
ungerösteten französischem Eichenholz 
(Quercus robur) extrahiert wurden.

Gebrauchsanweisung:
In Granulatform komplett löslich, so dass 
eine direkte Zugabe zur Maische möglich ist. 
Für eine verbesserte Homogenisierung und 
optimierte Wirkung von Pinnacle Natura 
Tan empfehlen wir jedoch das Auflösen 
in Wein (Verhältnis 1:10) oder in warmem 
Wasser vor der Zugabe zum Wein.

Hinweis: Beim Hinzufügen zu 
Weißweinen vor der Flaschenabfüllung, 
ist eine Vorprüfung der Proteinstabilität 
erforderlich, um die Gefahr von Ausflockung 
mit Proteinen zu verhindern.

Dosierung:
Empfohlene Dosierung 1-5 g/hl. 
Eine höhere Dosierung ist erforderlich für 
Weine, die Oxidation unterliegen oder eine 
niedrige Struktur aufweisen.

Hinweis: Höhere Dosierungen von Pinnacle 
Natura Tan (6-10 g/hl) benötigen Zeit, um 
sich vollständig im Wein zu lösen und seine 
Struktur zu harmonisieren. Wir empfehlen 
die Zugabe von Pinnacle Natural Tan eine 
Woche (oder bis zu einem Monat) vor der 
Flaschenabfüllung.

Lagerbedingungen: 
Bewahren Sie das Produkt in einem kühlen, 
trockenen und gut belüfteten Raum auf. 

Haltbarkeit: 
Fünf Jahre ab Herstelldatum.

Verpackung:
1 kg-Beutel.
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Die dargestellten Informationen basieren auf unseren Untersuchungen und 
kommerziellen Tests und bieten einen generellen Überblick über die Produkt-Wirkung. 
Nichts, was hier enthalten ist, ist repräsentativ für eine Garantie oder Gewährleistung, für 
die der Hersteller rechtlich zur Verantwortung gezogen werden kann.
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ANALYTIK
Unlösliche Stoffe (Lsg. 10g/l 1,2 μm) < 2 %

Verlust beim Trocknen Max 10 %

Asche Max 4 %

Fe Max 50 ppm

As Max 3 ppm

Pb Max 5 ppm

Hg Max 1 ppm

Phenol gesamt (Tannin) 60 – 70 %

pH (Lsg.5 %) 3,0 – 5,0 %

Pinnacle Natura Tan
Produktinformation

Die dargestellten Informationen basieren auf unseren Untersuchungen und 
kommerziellen Tests und bieten einen generellen Überblick über die Produkt-Wirkung. 
Nichts, was hier enthalten ist, ist repräsentativ für eine Garantie oder Gewährleistung, für 
die der Hersteller rechtlich zur Verantwortung gezogen werden kann.
© 2022 AB MAURI  /  Datum: 31. Januar 2022  /  www.pinnaclewineingredients.com


