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Pinnacle MaloSafe

informagao sobre o produto

Tipo:

Pinnacle MaloSafe é uma mistura inovadora

de duas estirpes puras de Oenococcus oeni
especificamente selecionadas que sdo
sinergicamente mais robustas e mais tolerantes
ao stress do que as estirpes individuais. Esta
mistura de bactérias ird assegurar a fermentacdo
maloldactica nas condi¢des mais dificeis.

Carateristicas:

Gracas a sua formula de alta concentracdo e altos
padrdes de pureza, a Pinnacle MaloSafe pode
adaptar-se a muitas condicoes diferentes: dlcool
elevado, alta concentragdo em polifendis, pH
baixo, etc. O Pinnacle MaloSafe é rapido, resistente
ao SO2 e ndo produz aminas

biogénicas detetaveis.

Aplicacdo:

e  Abrange um amplo espectro de aplicacoes
do vinho: desde vinhos brancos de baixo
pH até vinhos tintos com alto teor alcodlico
ricos em polifendis.

e  Garante estabilidade ao vinho e
confere suavidade e complexidade
aromatica ao vinho.

e  Pinnacle MaloSafe é adequado para
inoculacdo sequencial ou co-inoculacdo
(exceto Pinnacle Robust).

Formulacao:

Cultura liofilizada ativa concentrada
pura de Oenococcus oeni sp, maltodextrina
como transportadora.

Instrucoes de utilizacao:

Abra a saqueta, adicione diretamente ao vinho

e misture suavemente sem oxigenar. Para vinhos
mais dificeis (pH baixo, dlcool alto), recomenda-se
a reidrata¢do com dgua ndo clorada para manter
a maxima viabilidade/vitalidade. Para fazer isso,
diluir 1:10 por 15 min & temperatura ambiente.
No entanto, se a Ggua ndo clorada ndo estiver
disponivel, recomenda-se utilizacGo direta.

Dosagem:

1g/hL

Isso trard uma quantidade de microrganismos
suficiente para completar a fermentacdo
maloléctica em todos os vinhos (mesmo os mais
dificeis) em um curto espaco de tempo.

Condicoes de armazenamento:
18°C (-0.4°F).

Prazo de validade:

Trés anos a partir da data de fabrico, quando
armazenado a -18°C (-0.4°F).

Um ano e meio a partir da data de fabrico, quando
armazenado a 4°C (39°F).

Embalagem:

Saquetas laminadas de 25g e 250g.

Velocidade inicial da fermentacdo maloldactica em dlcool a 14%

Concentracdo de acido malico (g/L)
»
n

Tempo (dias)

e MaloSafe Controlo

Dia MaloSafe

0 229 29
2 27 2.85
7 215 28
14 1 235

As informagdes apresentadas sédo baseadas em nossa pesquisa e testes
comerciais e fornecem uma avaliagdo geral do desempenho do produto. Nada aqui

contido é representativo de uma garantia ou garantia pela qual o fabricante possa ser
legalmente responsabilizado.
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Pinnacle MaloSafe

informagao sobre o produto

CARATERISTICAS

Faixa de temperatura Minima - Maxima 18-27°C (64-81°F)
Tolerdncia ao pH > 3,25
Resisténcia maxima ao SO, livre (mg/L) <18
Resisténcia maxima total ao SO, (mg/L) <50
Resisténcia ao dalcool (%v/v) <16,5%

Taxa de fermentacdo (velocidade de conversdo -
madlica-lactica) rapido

Notas frutadas moderado
Notas de diacetil muito baixo
Acidez volatil muito baixo
Producdo de Aminas Biogénicas ndo

Células bacterianas viaveis: > 10" células/g
Levedura: <10° CFU/g
Moldes: <10° CFU/g
Bactérias de acido acético: <10° CFU/g

E. coli: Ausenteem 1 g
Salmonelas: Ausenteem 25 ¢
Chumbo: <2mg/kg d.m
Mercirio: <1 mg/kgd.m
Arsénio: <3 mg/kgd.m
Cadmio: <1 mg/kgd.m

Propriedades fisicas: Cor: bege/creme. Forma: pé fino. Solubilidade: soluvel em dgua.

Antecedentes cientificos:

A fermentacdo maloldctica é completa quando o acido mdlico resulta de “néo
detetado”, que é geralmente <0,05 g/L por andlise enzimdtica. No entanto,

um resultado igual ou inferior a 0,1 g/L é suficientemente baixo para que a
fermentacdo maloactica seja considerada praticamente completa e minimize o
risco de deterioracao.
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