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Pinnacle Zym Color

Informacion del producto

Tipo:
Preparacién especial de enzimas para
acelerar la extraccion de color y polifenoles.

Caracteristicas:

e Pinnacle Zym Color es una enzima
pectinasa, concentrada y granulada,
con actividades celulasa y b-glucanasa,
especificamente formulada para acelerar
la extraccién de color y polifenélica.

e Alincrementar la polimerizacién de
antocianos y polifenoles se obtiene mejor
color y més estable asi como taninos mas
suaves.

e Eluso de Pinnacle Zym Color permite
reducir los bazuqueos y remontados,
limitando la extraccion de taninos
amargos y astringentes.

Aplicacion:

e Eltratamiento con Pinnacle Zym
Color aumenta la extraccién del color
y su estabilidad.

e Pinnacle Zym Color facilita el drengje,
el prensado, la clarificacién y la filtracion
del vino.

e Pinnacle Zym Color esta especialmente
indicada para maceraciones en frio.

e Pinnacle Zym Color se recomienda en
particular para vinos tintos con cuerpo,
con un perfil aromatico complejo,
mejorando su estructura y suavizando
taninos.

Formulacion:
Pectinasa, dextrina.

Instrucciones de uso:

Disolver Pinnacle Zym Color en agua en una
proporcién de 1:10, aiadir el preparado liquido
lo antes posible en la maceracién, mezclar

y homogeneizar.

Dosificacion:
3 g/100 kg (debera aplicarse una dosis mas
alta para uvas con un pH bajo).
Actividad:

28000 PGU 2/mg.

Condiciones de almacenamiento:

Almacenar en temperaturas inferiores a
10 °C en el embalaje original sin abrir, en
una sala seca y bien ventilada.

Rango de temperatura recomendada:
18-24°C.

Envasado:
Bolsa de 25 kg en una caja.
Vida atil:

Dos afos a partir de la fecha de fabricacion.

Base cientifica:

Las enzimas son proteinas muy reactivas
con los taninos, por tanto, recomendamos
anadir Pinnacle Zym Color lo antes posible
en la maceracién, cuando la temperatura

sea superior a 18 °C.

Producto aprobado para uso enolégico, de conformidad con el reglamento (CE) n° 606/2009 y el codex OIV.

La informacién presentada se basa en nuestro estudio y en ensayos comerciales,
y constituye una evaluacion general de los resultados del producto.
La informacién aqui expuesta no representa una garantia por la cual pueda atribuirse

responsabilidad legal al fabricante.
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